
 

HUISGEMAAKTE SOEPEN 

KOUDE VOORGERECHTEN 

THUISSERVICE SALADES 

 

 

 

 

 

 

 

Si  

 

    

Dorade | hummus – granaatappel – paprika – za’atar     13.5 

 

Visserslatijn |           15.5 

gerookte zalm - tonijn - gerookte forel - Hollandse garnalen - gerookte paling 

 

Rundercarpaccio | Parmezaanse kaas – pesto - pijnboompitten   14.5 

 
Paté van wildzwijn | brioche – zwarte knoflook – beukenzwam   11.5 

 

 
          
 
 

 

 
 
 

 

  

 

 

Huzarensalade met diverse vleeswaren       10  

                   Per kilo 14 

 

Russisch ei | huzarensalade – diverse vissoorten – ei garnering – remouladesaus 15.5 

 

Hors-d'oeuvre | huzarensalade met luxe vlees- en visgarnituren   23.5 

 

 

 
 

 

 

 

 

Romige kreeftensoep       8.5 p.p. / 32,- liter  

        
Pomodorisoep        6 p.p. / 22,- liter  

gehaktballetjes – gebrande cherrytomaatjes - crème fraîche  

 

Krachtige wildbouillon        6 p.p. / 22,- liter 

Pompoenroom 

  

    

 

 

 

 



 

HOOFDGERECHTEN 
 

DESSERTS 

 

 

 

Pommes de terre | diverse bereidingen van aardappel     21 

seizoengroente – vinaigrette van rookolie        

 

Vis van de dag | onze bediening informeert u graag!      

 

Twee gebakken sliptongen | remouladesaus        31  

 

Varkensmedaillons | paddenstoelensaus       23  

 

 

Ontdek onze echte Gouden Karper wildklassiekers! 

 

 

Twee gebraden hazenbouten | wildsaus       22.5 

          Zonder garnituur 19.5 
 
 
Sukade van wildzwijn | Madeirasaus       28  
 

 
 

Bovenstaande hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken aardappelen met 

huisgemaakte mayonaise, frisse salade en lokaal groentegarnituur van het Passion. 

 

 

Fazantenbout en -borst omwikkeld met spek |      28.5 

Rookworst – romige zuurkool – puree - foeliesaus        

 
Hazenpeper | rode kool - puree        22  

          zonder garnituur 19 
 

      
 
 
 

 

 
 
 
 
 

Kaasselectie Hummelse kweepeercompote – kletzenbrood    12.5  

           

 

 

 
 

 

 



 

 


