
  

KOUDE VOORGERECHTEN 

WARME VOORGERECHTEN 

THUISSERVICE SALADES 

HUISGEMAAKTE SOEPEN 

 

 

 

 

 

Si

Asperge| panna cotta van doperwt – artisjok – rookolie     12.5 

Ook met pata negra te bestellen        17.5 

 

Coquille | mosterd - asperge - vadouvan       15.5 

 

Visserslatijn |           15.5 

gerookte zalm – paling - forel – tonijn – Hollandse garnalen – cocktailsaus 

 

 

Rundercarpaccio | kruidenvinaigrette– Remeker rijp - pijnboompitten   14.5 

Ook met eendenleverkrullen te bestellen       20 

              

Steak tartaar | tartaarsaus – eidooier crème      15  

Ook met eendenleverkrullen te bestellen       21.5 

    
 

      
 

   

 
          
 

 

 

 
 
 

 

  

 

 

Huisgemaakte garnalenkroket | cocktailsaus – gefrituurde peterselie    per st. 5 

   Ongebakken 
    

  
 

 

 

➢ Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, boter en tomatentapenade 

 

 
 

 

 

           

Huzarensalade | met diverse vleeswaren      10 

          p. kilo  14 

 

Russisch ei | huzarensalade - diverse vissoorten –     15.5 

ei garnering  - remoulade saus 

                           

Hors d-oeuvre |           23.5 

huzarensalade met luxe vlees- en visgarnituren  

      

   
 

          
 

 

 

 
 

 

 

          1 pers. Liter 

 

Romige kreeftensoep       8.5  32,- 

 

Tomatensoep          6  22 

Partjes tomaat – gehaktballetjes 

 

Aspergesoep        6  22,- 

    

 

 

 



  

HOOFDGERECHTEN 
 

DESSERTS 

 

 

 

 

Kokoscurry | zwarte rijst – gember - naanbrood  (vegan)    18  

 

Ravioli | seizoengroenten – ricotta – beurre blanc (V)     21 

Met gamba’s           27 

 

Zalm op de huid gebakken | seizoengroenten – Hollandaisesaus   23 

 

Twee gebakken sliptongen| remouladesaus      31 

 

Varkenshaas | pepersaus         23  
 

Tamme eendenborst | lavassaus        30 

 

Kalfsstaartstuk | appel – jus        24  

 

➢ Bovenstaande hoofdgerechten worden geserveerd met gebakken aardappelen met 

huisgemaakte mayonaise, warme groente en een frisse salade. 

 

Dremptse asperges op klassieke wijze |      23 

Beenham – krieltjes – ei – Hollandaisesaus – boterjus - salade 
 
    

            

 
 
 

 
 
 
  

 

  Kaasselectie | Kweepeercompote – kletzenbrood     13.5 

 

  Chocolademousse| karamel – banaan       6.5  

         

  Honing tonkabonen panna cotta | Ananas       8.5 
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