
 

HUISGEMAAKTE SOEPEN 

KOUDE VOORGERECHTEN 

WARME VOORGERECHTEN 

WARME VOORGERECHTEN 

 

 

 

 

 

Si

Oester | citroen – aceto       per stuk 4.5  

Wals Brut- Johanitter- Wijngoed Montferland     Per 6   25 

 

Gefermenteerde zwarte bonen mousse| prei – knolselderij – zuurdesem  12.5  

Tenuta Giuliano – montepulciano – Abruzzen - Italië 
 

Gebakken gamba tartaar | wakamé – soja – limoenblad – vis eitjes   15 

Scheu - grauer burgunder/pinot gris - Pfalz - Duitsland 

 

Paling | focaccia – hangop – bieslook - haringkuit      16.5  

Scheu - grauer burgunder/pinot gris - Pfalz - Duitsland   
                               

Visserslatijn |           18 

gerookte zalm – paling - forel – tonijn – Hollandse garnalen   

Révélation-  chardonnay - Pays d’Oc - Frankrijk 
 
Steak tartaar | paddenstoelen – biet       16  

met eendenleverkrullen         20.5  

Acham Magin - spätburgunder/merlot - Pfalz – Duitsland     
 

Rundercarpaccio | kruidenvinaigrette – Parmezaanse kaas - pijnboompitten  17.5 

met eendenleverkrullen         23 

Laurent Miquel – vendanges nocturnes – Languedoc – Frankrijk 

 

      
 

   

 
          
 

 

 

 
 
 

 

  

 

 

Huisgemaakte garnalenkroket | cocktailsaus – gefrituurde peterselie    per stuk 8.5 

   Révélation chardonnay, Pays d’Oc - Frankrijk 
 

Champignons | in een krokant jasje –knoflookmayonaise    12.5  

  Domaine Coudoulet – viognier – Pays d’Oc - Frankrijk  

 

Buikspek | rode biet – beurre blanc               16 

  The old Brick Factory – syrah – la Mancha - Spanje 

 

 

 

➢ Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, boter en tomatentapenade 

 

 
 

 

 

Romige kreeftensoep         13  

 

Pomodorisoep           9.5  

Gebrande cherrytomaatjes – gehaktballetjes 

       

Doesburgsche mosterdsoep        9.5  

Spekjes – prei            
 

 

➢ Alle voorgerechten worden geserveerd met brood, boter en  

tomatentapenade  

    

 

 

 



 

HOOFDGERECHTEN 
 

 

 

 

 

Gegrilde spitskool | limoen-kokossaus  (vegan)     22  
Laurent Miquel Père et Fils – sauvignon blanc – Languedoc - Frankrijk 

 

Ravioli | salie – ricotta - beurre blanc (V)       25 

Domaine Coudoulet – viognier – Pays d’Oc - Frankrijk 
  

Risotto | gamba’s – kreeftensaus        27.5 

Révélation – chardonnay - Pays d’Oc - Frankrijk 
 

Vis van de dag | Onze bediening verteld er graag meer over       

Scheu - grauer burgunder/pinot gris - Pfalz – Duitsland 
 
Gegrilde zeeduivel | beurre noisette       37.5  

Révélation – chardonnay - Pays d’Oc - Frankrijk 
 

Wienerschnitzel           26.5  

Acham  Magin - spätburgunder/merlot - Pfalz – Duitsland 
 

Varkenshaas | pepersaus         26.5  

Tenuta Giuliano – montepulciano – Abruzzen – Italië 
 

Tamme eendenborst | abrikoos – laos       32 

The old Brick Factory – syrah – la Mancha - Spanje 

 

Tournedos | Madeirajus         37.5  

Ook klassiek te bestellen met gebakken kippenlevertjes     43  
Bretz – regent – Rheinhessen - Duitsland 

 

Kalfszwezerik en -tong | calvadosjus       35  

Domaine Coudoulet – viognier – Pays d’Oc - Frankrijk 
 

Reebiefstuk | Banyulsjus         35  

The old Brick Factory – syrah – la Mancha - Spanje    

 

 

 

 

➢ Onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met gebakken aardappelen met 

huisgemaakte mayonaise, frisse salade en lokaal groentegarnituur van het Passion. 

Wenst u frites? Dan zijn deze extra bij te bestellen. 

➢ Frites met huisgemaakte mayonaise €4,- 

 
            

 
 
 
 
 
 
 



 

DESSERTS KOFFIE  
GESERVEERD MET BONBONS 

  

 
Koffie  

Cappuccino  

Espresso  

Dubbele espresso  

Koffie verkeerd 

Latte macchiato 

Verse losse thee van Fleur de Café  

Verse munt of gemberthee 

Irish Coffee; met whisky 

French Coffee; met Grand Marnier 

D.O.M Coffee; met DOM Benedictine  

Spanish Coffee; met Tia Maria 

Italian Coffee; met Amaretto 

Krentkoffie; met Frangelico likeur 

 

4.25 

4.5 

4.25 

6.75 

4.5 

5.25 

4.25 

4.5 

8.75 

8.75 

8.75 

8.75 

8.75 

8.75 

 

 

yu 

 

 

 

Lokale kazen |    15      

appelstroop - noten – kletzenbrood       
  Met een glaasje Late bottled vintage port 20 
       

Sticky cake van boerenjongens |  12.5 

Hangop – karamel – boerenmeisjes ijs  
Bodegas César Florido Moscatel Dorado- Spanje  

 

  Dame blanche | vanille-ijs -  10   

  warme chocoladesaus – slagroom 

  met advocaat     13 
Bodegas César Florido Moscatel Dorado- Spanje  

   

  Chocolade panna cotta |   10 

  zoethout - peer   
  Banyuls – grenache – Roussillon – Frankrijk 

 

  Vanille parfait |     10 

  Pistache – sinaasappel 
   Viu Manent - Noble Semillon Botrytis selection – Colchagua Valley – Chili 

         

   

 

   

      

 

 

 
 
 

 

 

 
 

 


