
• Tijdens de Kerstdagen kunnen de maaltijden enkel koud worden afgehaald 
• Uw bestelling kunt u tussen 11:00 uur en 15:00 uur afhalen 

 

 

THUISSERVICE VOORGERECHTEN 

THUISSERVICE SALADES 

THUISSERVICE HUISGEMAAKTE SOEPEN 
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Herfstsalade| knolselderij - gemarineerde portobello – hazelnoten-      10

  

witschimmelkaas van kaasboerderij Köning 
 

Visserslatijn | gerookte zalm – paling - forel – makreel        16 

gemarineerde zalm 
 

Charcuterie van wild | assortiment van wildvleeswaren       12 
 

Rundercarpaccio  | truffelmayonaise – Parmezaanse kaas      14 

 

Ongebakken wildkroket | gevuld met een wildragout – cranberrysaus    5 

         
 
 

 
 

   
 
 

 

 
 
 

 

  

 

           

Huisgemaakte huzarensalade | met diverse vleeswaren      9.5 

            p. kilo  13.5 

 

Russisch ei | huisgemaakte huzarensalade - diverse vissoorten –     11.5 

ei garnering  - remoulade saus 

                           

Hors d-oeuvre |             21.5 

huisgemaakte huzarensalade met luxe vlees- en visgarnituren  

      

   
 

          
 

 

 

 
 

 

 

            1 pers. Liter 

 

Romige kreeftensoep         10  39 

 

Tomatensoep            6  23 

Partjes tomaat – gehaktballetjes – rijst 

 

Krachtige wildbouillon         6.5  25 

Kastanjeroom 

 

Romige bospaddenstoelensoep        6.5  25 

 

    

 

 

 



• Tijdens de Kerstdagen kunnen de maaltijden enkel koud worden afgehaald 
• Uw bestelling kunt u tussen 11:00 uur en 15:00 uur afhalen 

 

 

THUISSERVICE HOOFDGERECHTEN 
 

THUISSERVICE HOOFDGERECHTEN 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

  

Achterhoekse kazen |               11 

vijgencompote – kletzenbrood         

   

  Chipolata pudding | marasquinsaus              6.5 
 

  
 

 

 

 
 

 

 

 

Risotto | pompoen – geroosterde rode biet – geitenkaas –      16.5 

Achterhoekse pompoenpitten       

 

Zalm| bieslooksaus            20.5 
 

Varkensmedaillon | champignon-roomsaus        21 
 

Fazant |bout en borst –  rookworst – spek –         29.5 

romige zuurkool – puree 
Zonder garnituur             24.5 
        

Hazenpeper | rode kool en puree          22 
Zonder garnituur             17.5 
 

Hazenbout | doorgebraden achterbout – wildsaus         23 
Zonder garnituur             18.5 
 

Sukade van wildzwijn | spruitjes stamppot – bockbiersaus      23   

 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

THUISSERVICE DESSERTS 


